Royal Indian Food

GallesSHA

Tandooxt Indian Restaurant

Speisekarte



Zusatzstoffe:

0 = mit Farbstoff, 1= mit Konservierungsstoff, 2 = mit Nitritpdkelsalz,

3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstdrker, 5 = geschwefelt,

6 = geschwadarzt, 7 = mit SURungsmitteln, 8 = mit Phosphat, 9 = coffeinhaltig, 10 = chininhaltig

Allergene:
w = Weizen, c = Cashew, k = Krebstiere, f = Fisch, e = ErdnUsse, s = Soja, wl = Weichtiere,
el = Eier, m = Milch, m1 = Mehl



Ganesha

Wir heifzen Sie bei uns herzlich willkommen und freuen uns darauf, |h-
nen heute die traditionelle indische ,Mughl” Kiche nédher bringen zu
durfen. Zundchst mdchten wir Sie ein wenig mit unserer Kuche
vertraut machen. Unsere Gerichte werden téglich frisch nach
traditionellen indischen Rezepten zubereitet. Dabei verwenden wir

stets frisches Gemuse und Uber 36 verschiedene GewuUrze.

Alle Speisen werden von unserem Chef auf den europdischen
Geschmack pikant und bekdmmlich abgestimmt. Falls Sie gerne scharf
essen, scheuen Sie sich nicht das Gericht mittelscharf oder
original indisch scharf zu bestellen. Wir bemuUhen uns,

alles zu lIhrer Zufriedenheit zuzubereiten.

Sollten Sie einen besonderen Wunsch haben oder

mit etwas unzufrieden sein, geben Sie uns bitte Bescheid.

Wir winschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt

und einen guten Appetit!

lhr Ganesha-Team



Indisehe Gewiinge

Backshornbleesamen

EntzUndungshemmend, vorbeugende Wirkung gegen Abszesse, Bldhungen,
Geschwure. Blutreinigend und heilt Nierenblutungen

W

Beruhigend fUr Herz und Kreislauf. Enthdlt Vitamin C und B.
Verhindert Arterienverkalkung und Thromboseneigung.

Fenchel

Verdauungsférdernd, vorbeugend gegen Gelbsucht,
Blasenstein, Bauchschmerzen, Krémpfe und Bldhungen.

Inqwer
Appetitanregend, heilend bei EntzOUndungskrankheiten,
RUckenschmerzen, Mudigkeit, Migrdne und Bronchitis.

Kerdamen

Enthdlt Vitamin A, B und C, hilft gegen Mundgeruch, Verdauungsstérungen,
Magenbeschwerden, Nervositdt, Erkdltung und Heiserkeit.

Knablaeh

Reich an Vitamin A, B und C, férdert die Durchblutung der Herzkranzgefafze,
senkt den Blutdruck, anregend bei Potenzschwéche.

Keriander

Wirkt anregend auf die Verdauungsorgane, Aphrodisiakum.

ool

Verdauungsfreundlich, wirkt gegen Magen- und Darmkrankheiten und gegen blasse Haut.

Setiitfeghade

Neben einigen Gerichten finden Sie folgende Symbole/Kennzeichnung:

? leicht scharf ?? scharf ???sehr scharf



Hitrasmen

Montag - Freitag 11.00 - 14.00 Uhr (aufzer an Feiertagen)

Alle Gerichte werden mit kleinem Salat, Reis und Nachtisch serviert.
Served with small salad, rice and dessert.
Anderungen sind nicht méglich!

Biryani Reig. ~ %ice gpecialy

Mit gebratenem Basmati-Reis, Mandeln, Rstzwiebeln und speziellen Gewurzmischungen.
*Wahlweise Currysauce oder Gurken-Raita

All our Biryani dishes are prepared with fried Basmati rice, almonds, roasted onions and spe-
cial

varities of spices. Additionally we serve curry sauce or cucumber yoghurt.

400 VEGETABLE BIRYANI © 7,50 €

Basmati-Reis mit gemischtem Gemuse der Saison
Basmati rice with seasonal mixed vegetables

401 CHICKEN BIRYANI ¢ 7,50 €

Basmati-Reis mit Gemuse und gebratenem Hdhnchenbrustfilet
Basmati rice with fried chicken breast filet

402 FISH BIRYANI °f 7,50 €

Basmati-Reis mit GemUse und Fischfilet (in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert)
Basmati rice with fried fish filet (deep fried in chickpea flour)

403 PANEER BIRYANI 7,50 €

Basmati-Reis mit hausgemachtem Kdse
Basmati rice with homemade cheese

Sezialititin vam Hun mit Reis. - chicken specialy wilh tice

409 CHICKEN CURRY ™ 7,00 €

HUhnerbrustfilet in einer speziellen, mit Joghurt angerichteten Currysauce
Curry-Sauce Fried chicken with a special yoghurt-curry-sauce

410 CHICKEN KORMA 7,50 €
Zartes HUhnerfleisch in Kokosnuss-Sahnesauce gekocht in einer schmackhaften Sauce
aus Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewurzen (sehr mild)

Tender chicken cooked in a tasty sauce of almonds, coconut and delicate spices (very mild)

411  CHICKEN SABZI 7,50 €

Zartes HUhnerfleisch mit verschiedenem frischem Gemuse
Tender chicken with various fresh vegetables

144

Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



Wliisonans

Montag - Freitag 11.00 - 14.00 Uhr (aufer an Feiertagen)

Alle Gerichte werden mit kleinem Salat, Reis und Nachtisch serviert.
Served with small salad, rice and dessert.
Anderungen sind nicht méglich!

Spegialitin vom Yutm mit Reig ~ chicken specialy wilh tice

412 Chicken Saag 7,50 €

Zartes HUhnerfleisch mit Spinat auf berOhmte nordindische Art
Tender chicken with spinach, a north-indian speciality

413 Mango Chicken © 7,50 €

Zartes HUhnerfleisch in frischer Mango-Safran-Sauce mit Cashewnissen
Tender chicken in mango-saffron-sauce with cashews

414 Banana Chicken ¢ 7.50 €

Zartes HUhnerfleisch in frischer Bananen-Safran-Sauce mit CashewnUssen
Tender chicken in fresh banana-saffron-sauce with cashews

Spegialiiden vom Fisch mit Reig — [ish specialy willk tice
419 Fish Curry 7,50 €

Erlesener Fisch, gebraten mit Ingwer, Zwiebeln und frischen Kréutern
Fish-filets fried with ginger, onions and fresh herbs

420 Fish Mango °f 7,50 €

Fischfilet mit frischer Mango in Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce
Fish-filets in fresh Mango in a mango-saffron-cashew-sauce

421 Fish Masala 7.50 €

Fischfilet nach ostindischer Art (in orientalisch gewUrzter Sauce mit Krdutern)
Fish-filets in the east-indian tradition (in a sauce with oriental herbs)

422 Fish Goa®* §§ 7.50 €
Fischfilet in Kokos-Sauce mit ausgew. Gewurzen nach Goa-Art, sehr scharf

Fish-filets in coconut-sauce with fine spices in Goatradition, very hot
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Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



Hitrasmeni

Montag - Freitag 11.00 - 14.00 Uhr (auRer an Feiertagen)
Alle Gerichte werden mit kleinem Salat, Reis und Nachtisch serviert.
Served with small salad, rice and dessert.

Anderungen sind nicht méglich!

Vegétnische pegialitiitin mit-Reis - vegdlsnian specials

Alle vegetarischen Gerichte sind auch vegan maglich
vegetarian specials with rice - also vegan possible

423

424

425

426

427

428

429

Gemuse Curry 6,00 €

Frische Champignons, Erbsen, Ingwer, Knoblauch, Tomaten und
Zwiebeln mit orientalischen Saucen
Fresh mushrooms, peas, ginger, garlic, tomatoes and onions with an oriental sauce

Dal Channa 6,90 €

Gelbe Linsen gekocht in Butter mit Ingwer, Tomaten, Knoblauch und Gewurzen
Yellow lentils cooked in butter with garlic, tomatoes and spices

Karahi Paneer ™ 7,50 €

Hausgemachter Kdse, gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Ingwer, Tomaten,
frischen Krdutern und gemahlenen GewUrzen

Homemade cheese fried with onions, garlic, pepper pods, ginger, tomatoes,

fresh herbs and ground spices

Mixed Vegetables 6,90 €

Gemischtes frisches Gemuse, pikant gewurzt
Mixed fresh vegetables with spicy seasoning

Chana Masala 6,90 €

Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer
Chickspeas with fresh tomatoes and ginger

Vegetable Korma 6,90 €

frisches GemUse gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Mandeln,
Kokosnuss und feinen Gewurzen (sehr mild)
Fresh vegetables cooked in a tasty sauce of almonds, coconut and delicate spices (very mild)

Palak Paneer 7,50 €

Hausgemachter Kdse nach traditionellem Rezept, geschmort mit Spinat und feinen Gewurzen
Homemade traditional cheese, pot-roasted with spinach & delicate spices
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Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



Warme Yorgpe

Alle warmen Vorspeisen werden mit drei verschiedenen schmackhaften Dips gereicht

All warm appetizers come with three different tasty dips

A
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Vegetable Pakoras *

Frisches Gemuse in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert
Pakoras with fresh vegetables in chickpea flour and deep-fried in oil

Vegetable Samosa ¥

2 Gemusetaschen gefullt mit Erbsen, Kartoffeln und Gewurzen
2 Samosas with vegetables, peas, potatoes and spices

Mushroom Pakoras ¥

Frische Champignons in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert
Pakoras with fresh mushrooms, deep fried in chickpea flour

Spicy Onion Bhaj“4§
Zwiebelringe mit Gewurzgurken in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert
Onion rings with gram flour and spices, deep fried in chickpea flour

Paneer Pakoras ¥

Hausgemachter Kése in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert
Pakoras with homemade cheese, deep fried in chickpea flour

Chicken Pakoras ¥

Hahnchenbrustfilet in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert
Pakoras with tender chicken, deep fried in chickpea flour

Fish Pakoras “kf

Fisch der Saison in Kichererbsenmehl gewendet und in Ol frittiert
Pakoras with seasonal fish, deep fried in chickpea flour

Jhinga Pakoras 0.

Frittierte Garnelen mit Kichererbsenmehl umhulit
Prawns deep fried with chickpea flour in chickpea flour

Gemischter Vorspeisenteller “*"!'  fur 2 personen

5,50 €

5,50 €

5,50 <

5,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

7,00 <

1,00 €

Eine bunte Kombination einiger Pakoras, kann gerne auch vegetarisch bestellt werden

Various appetizers of pakoras for 2 persons, can also be ordered vegetarian
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Hara Bhara Kebap (vegan) 5,00<

GemuUse-Patty aus gehackten Kartoffeln, Spinat, Blumenkohl, Karotten,
Erbsen, ErdnUssen & Minz-Chutney

Vegetable patty made from chopped potatoes, spinach, cauliflower, carrots,
peas, peanuts & mint chutney

Samosa Chaat 6,90 €

Gefullte Teigtaschen mit Kartoffeln, Erbsen,
sUfzlichen Joghurt-Tamarind-Green-Chutney und Kartoffelchips
Dumplings filled with potatoes, peas, sweet yoghurt tamarind green chutney and potato chips

Pani Puri 5,00 €

frittierte Bdllchen gefullt mit wirzigen Kartoffeln, Linsen, Kichererbsen,
Sprofzenkeimen und Koriander, dazu Korionader Minzsauce

fried balls filled with spicy potatoes, lentils, chickpeas, sprouts and coriander,
with coriander mint sauce

“ppert

saups

89

90

91

92

93

94

Dal Soup 4,50 €

Indische Linsensuppe (gelbe Linsen) nach sudindischer Art
Indian yellow lentil soup, south indian style

Tomato Soup 4,50 €

Exotische Tomatensuppe, verfeinert mit einem Schuss Sahne

Vegetable Soup 4,50 €

Indische Gemusesuppe

Chicken Soup 5,90 €

HUhnerfleischsuppe

Jhinga SouP mwi4 § 590 €

Scharfe Suppe mit Linsen, Reis und Garnelen
Delicious lentil soup Mumbai style

Malkantani Soup 4 ? 5,90 €

Scharfe Suppe mit Reis, Linsen und Hédhnchenfleisch
Hot soup with lentils, rice and chicken



Beilagen

Side dishes

1S0

151

Kheera Raita ™ 3,50 €

Joghurt mit Gurken fein gewurzt
Yogurt with cucumber, delicately spiced

Mix Raita ™ 3,90 €
Joghurt mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten und fein gewirzt
Yogurt with onions, cucumber, tomatoes and chillies, delicately spiced

Hrische ge Saldle

prest Ngpy salads

Alle Salate werden mit hausgemachtem Dressing serviert
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Salat Punjab 8,90 €
Gemischter Salat mit eingelegten Krdautern, Zwiebeln, Mais, serviert mit marinierten
hausgemachten Kdse (Paneer Tikka), gegrillt im original indischen Lehmofen.

Mixed salad with pickled herbs, onions, corn, served with marinated

homemade cheese (Paneer Tikka), grilled in the original Indian tandoor oven.

Salat Ganesha ™™ 8,90 €

Gemischter Salat mit Shrimps, Ananas, Kdse und Mais
Mixed salad with shrimps, pineapple, cheese and corn

Salat Indisch ™ 8,90 €
Mit gebratenen HUhnerbrustfiletstreifen, frischen Champignons,

Mais, Zwiebeln und Joghurtdressing

Indian salad with fried chicken breast strips, fresh mushrooms, corn and

onions in yogurt-dressing

Kleiner gemischter Salat als Beilage 5,50 €
small mixed salad as side dish



Indisehe Brile
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Bhatura 3,50 €

Frittiertes indisches Fladenbrot
fried Indian flatbread

Keema Naan ™ 5,00 €

Fladenbrot gefullt mit Hdhnchen- und Lammhackfleisch (garniert mit Salat)
Flat bread with Lamb and chicken minced meat

Butter Naan m'w.m 2,90 €

Indisches Fladenbrot aus Hefeteig mit zerflossener Butter
Flat bread with butter

Garlic Rot 3,50 €

Indisches Fladenbrot aus Volkornmehl (knusprig) & innen locker. Mit Knoblauch gewUrzt
Leavened Indian flat bread with garlic

Naan ™! 2,50 €

Indisches Fladenbrot aus Hefeteig
Leavened Indian flat bread

Garlic Naan ™! 3,50 €

Indisches Fladenbrot mit Knoblauch gewirzt
Flat bread flavoured with garlic

Parneer Naan m'e'm 5,00 €

Indisches Fladenbrot mit hausgemachtem Kdase gefullt (garniert mit Salat)
Flat bread with homemade cheese

Namaste Naan ™ 5,00 £

Indisches Fladenbrot gefullt mit Kartoffeln, Zwiebeln und hausgem. Kdse (garniert mit Salat)
Flat bread filled with potatoes, onions and homemade cheese

Pishawari Naan ™e'w 5,00 €

Indisches Fladenbrot gefullt mit Rosinen, Mandeln und Kokosnussraspeln (garniert mit Salat)
Flat bread filled with raisins, almonds and coconut flakes

Veggie Naan m'ew 5,00 €

Indisches Fladenbrot gefullt mit Gemuse (garniert mit Salat)
Flat bread filled with vegetables

Chili Naan ™ ¢'» ¥§ 3,90 €

Indisches Fladenbrot mit frischer Chili gewUrzt
Flat bread flavoured with fresh chili



Speginliilen aus dem Jandsor
Specialities from the tandoor

Der Tandoor ist ein traditioneller handgemachter Lehmofen und wird speziell aus Indien importiert.
Alle Tandoori Gerichte werden im hauseigenen traditionellen Lehmofen dem ,,Tandoori " gegrillt.
Dabei verleint Ihnen die Bio-Kokosnusskohle ein spezielles, leicht rauchiges Aroma.

Zu allen Gerichte reichen wir Ihnen feinsten Basmatireis aus Nord-Indien und Naan Brot.

Dazu wird Currysauce serviert. Alle Gerichte werden auf einer heifzen Platte serviert.

All tandoori breads and dishes are grilles in the traditional clay oven, the ,Tandoori"
The organic coconut coal gives them a special, slightly smoky flavour. All dishes are served with
basmati rice from North India and Naan bread. Served on a hot plate with curry sauce.

200 Chicken Tikka Tandoori ™ 16,50 €

HUhnerbruststicke im Tandoor am Spiefz gegrillt
Pieces of chicken breast grilled on a spit in the Tandoor

201 Chicken Tikka (Garlic) ™ §§ 16,90 €

HUhnerbruststicke mit Knoblauch im Tandoor am Spiefs gegrillt mit scharfer Sauce
Pieces of chicken breast grilled on a spit in the Tandoor with garlic spicy sauce

202 Lamm Tikka Tandoori ™ 18,50 €

Lammfleisch am Spiefs an Tandoor gegart
Pieces of boneless lamb cooked on a spit in the Tandoor

203 Jhinga Tandoori™ 20,50 €

geschalte Garnelen mariniert und nach Art des Hauses im Tandoor gegrillt
House special marinated prawns, grilled in the Tandoor

204 Tandoori Mix Grill ¥ 20,50 €

Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoorspezialitdten
(HUhnchen, Lamm und geschdlte Garnelen)
Variety of Tandoori specialties (chicken, lamb and prawns)

205 Paneer Tikka 15,00 €

Hausgemachter Kése am Spiefs im Tandoor gegrillt
Homeade cheese, grilled in the Tandoor

206 Masala Soja Chaap Tikka (vegan maéglich) 15,50 €

Zarte Soja-Stuckchen in Achari-Sauce mariniert und am Spiefs im Tandoor gegrillt
Tender pieces of soy marinated in Achari sauce and grilled on a skewer in the tandoor
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Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



Speginliliten vem Futn

Chicken specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert (Hdhnchenfilet in Stucken)
All dishes are served with basmati rice and Naan bread (chicken fillet in pieces)
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Chicken Curry ™ 12,90 €

Hahnchenfleisch in einer milden Currysauce
Chicken fillet in a mild curry sauce

Chicken Karahi °© 13,90 €

Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch
und Tomaten mit gemahlenen Gewurzen gekocht
Chicken fillet with onions, pepper pods, ginger, garlic, tomatoes, cooked with ground spices

Banana Chicken ™ 14,50 €

Hahnchenfleisch in frischer Bananen-Safran-Cashewnuss-Sauce
Tender chicken in banana-saffron-cashew sauce, a north-Indian speciallity, hot

Chicken Korma ™¢ 14,50 €

Ein besonders mildes Hadhnchencurry gekocht in einer schmackhaften
Sauce aus Sahne, Mandeln, Kokosnuss und feinen GewUrzen

Extra mild chicken curry cooked in a tasty curry sauce made of cream,
almonds, coconut and delicate spices (very mild)

Chicken Tikka Masala 14,50 €

Hahnchenfleisch gegrillt in einer kostlichen orientalisch gewirzten Sauce mit grinen Krdautern
Chicken fillet grilled in a delicious sauce, skilfully seasoned with green oriental herbs

Chicken Mango ™* 14,50 €

Hdahnchenfleisch in Mangocurrysauce
Chicken fillet in mango curry sauce

Butter Chicken ™¢ 14,50 €

Gegrilltes Hahnchenfleisch mit cremiger Sauce aus Sahne, Cashewkernen, Curry und Tomaten
Grilled chicken fillet simmered in a delicate curry sauce with tomatoes with delicious spices
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Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



Spezinltsiton vam Yhiln
Chicken specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert (Hadhnchenfilet in Stucken)
All dishes are served with basmati rice and Naan bread (chicken fillet in pieces)

128  Chili Chicken ™4 §

14,50 €

Hahnchenfleisch mit frischem Paprika, Peperoni und Zwiebeln in sUfs-scharfer Sauce

Chicken fillet with fresh pepper pods, chillies and onions in a sweet-hot sauce

129 Chicken Madras ™4 W

14,50 €

Hahnchenfleisch mit Curryblattern in einer pikanten Sauce, Kokosmilch mit Champignons

Chicken fillet prepared in a spicy curry sauce with champignons

130 Chicken Sabji

Hahnchenfleisch mit frischem Gemuse in einer delikaten Currysauce
mit einem Schuss Sahne und Gewurzen
Chicken fillet with fresh vegetables and spices with a dash of cream

131  Chicken Nilgiri ™e° ?

14,50 €

14,50 €

Hahnchenfleisch mit Spinat, Kokosmilch, Minze und Currysauce mit Mandeln garniert

Chicken with spinach, coconut milk, mint and curry garnished with almonds

132 Chicken Palak
Hahnchenfleisch zubereitet mit gerésteten Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
GewUrzen und Spinat nach nordindischer Art
Chicken fillet prepared with roasted onions, ginger, garlic, spices and
spinach, North Indian style

133 Chicken Dhansak # ?

Hahnchenfleisch zubereitet in einer ausgefallenen Kombination aus gelben
Linsen, GewUrzen und einer mittelscharfen Currysauce

Chicken fillet prepared in an extraordinary combination of yellow lentils,
spices and medium hot curry sauce

134  Chicken Vindaloo ¢ ??

Ha&hnchenfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Currysauce
Chicken fillet with potatoes in a very hot curry sauce
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Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!

14,50 €

14,50 €

14,50 €



Spezialiiden vom Yoamm

Lamb specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert
All dishes are served with basmati rice and Naan bread
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Lamm Curry 15,50 €

Lammfleisch in milder Currysauce
Lamb pieces in a mild curry sauce

Lamm Korma 15,90 €

Ein besonders mildes Lammcurry, gekocht in einer schmackhaften
Sauce aus Sahne mit Mandeln, Kokosnuss und feinen GewUrzen
Extra mild lamb curry prepared in a tasty curry sauce made of cream,
almonds, coconut and fine spices

Lamm Karahi 15,90 €

Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer,
Tomaten, frischen Kréutern und gemahlenen GewUrzen

Lamb pieces fried with onions, pepper pods, ginger, tomatoes,
fresh herbs and ground spices

Lamm Palak 15,90 €

Lammfleisch zubereitet mit gerésteten Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, Spinat; nach nordindischer Art gegart
Lamb pieces prepared with roasted, onions, garlic, ginger and spinach, North Indian style

Lamm Madras ™= ¥ ¥ 15,90 €

Lammfleisch in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch und frischen Champignons
Lamb pieces prepared in a spicy curry sauce with champignons

Lamm Vindaloo * ﬁ 15,90 €

Lammfleisch mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce
Lamb pieces with potatoes in a hot curry sauce

Lamm Tikka Masala 15,90 €

Lammfleisch gegrillt in einer kdstlich orientalisch gewurzten Sauce mit Krdutern
Lamb pieces grilled in a delicious sauce, skilfully seasoned with oriental herbs
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Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



ezialidlen verm Lomm

Lamb specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert
All dishes are served with basmati rice and Naan bread
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Lamm Sabji 15,90 €

Lammfleisch mit frischem Gemuse in einer delikaten Currysauce
mit einem Schuss Sahne und Gewirzen
Lamb pieces with fresh vegetables and spices with a dash of creame

Mix Karahi 15,90 €

Lammfleisch mit Hdhnchenfleisch, Paprika, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten,
frischen Kréutern und gemahlenen GewuUrzen

Pieces of lamb and chicken, pepper pods, ginger, onions, garlic, tomatoes,

fresh herbs and ground spices

Lamm Bhindi 15,90 €
Lammfleisch mit frischem OkragemuUse, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten,

frischen Kréutern und gemahlenen GewuUrzen

Lamb pieces and fresh Okra pods simmered in a mild curry sauce with

tomatoes, ginger, onions and spices

Lamm Dhansak * ? 15,90 €

Lammfleisch zubereitet in einer ausgefallenen Kombination aus gelben Linsen,
GewUrzen und einer mittelscharfen Currysauce

Lamb pieces prepared in an extraordinary combination of yellow lentils, spices
and medium hot curry sauce

Lamm Nilgiri %4 ? 15,90 €

Lammfleisch mit Spinat, Kokosmilch und Minze in einer Currysauce mit Mandeln garniert
Lamb with spinach, coconut milk and mint in a curry sauce garnished with almonds
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Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



Spezialiilen von der &iile

Duck specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert
All dishes are served with basmati rice and Naan bread
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Ente Curry 16,00 €

Knusprige Ente in milder Currysauce
Crispy duck pieces in a mild curry sauce

Ente Mango 16,00 €

Knusprige Ente in Mango-Curry-Sauce
Crispy duck pieces in a mango curry sauce

Ente Korma 16,00 €

Ein besonders mildes Entencurry, gekocht in einer schmackhaften
Sauce aus Sahne mit Mandeln, Kokosnuss und feinen Gewurzen
Extra mild duck curry prepared in a tasty curry sauce made of cream,
almonds, coconut and fine spices

Ente Vindaloo 16,00 €

Knusprige Ente mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce
Crispy duck pieces with potatoes in a hot curry sauce

Ente Madras ™ ¢ ¥ 16,00 €

Knusprige Ente in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch und frischen Champignons
Crispy duck pieces prepared in a spicy curry sauce with champignons

Ente Sabji 16,00 €

Knusprige Ente mit frischem GemuUse in einer delikaten Currysauce
mit einem Schuss Sahne und Gewurzen
Crispy duck pieces with fresh vegetables and spices with a dash of creame

Butter Ente ™m* 16,00 €

Knusprige Ente mit cremiger Sauce aus Sahne, Cashewkernen, Curry und Tomaten
Crispy duck pieces simmered in a delicate curry sauce with tomatoes with delicious spices
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Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



Vegétoische & vegane egialititen

Vegetarian and vegan specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert
All dishes are served with basmati rice and Naan bread

161

162

163

164

165

[-1

167

168

Mix Vegetable (vegan maglich) 12,50 €
Frisches GemUse mit frischem Koriander und erlesenen Gewulrzen; nach nordindischer Art
Fresh vegetables prepared with fresh coriander and selected spices, North Indian style

Tarka Dal (vegan méglich) 12,50 €

Gelbe Linsen zubereitet mit gerdsteten Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und Tomaten
Yellow lentils prepared with roasted onions and garlic, ginger and tomatoes

Vegetable Korma ¢ (vegan maéglich) 12,50 €

Frisches Gemuse gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Mandeln,
Kokosnuss und feinen Gewurzen (sehr mild)
Fresh vegetables cooked in a tasty sauce of almonds, coconut and delicate spices (very mild)

Chana Masala (vegan méglich) 12,50 €

Kichererbsen zubereitet mit frischen GewUrzen und Kréutern
Chickpeas cooked with a variety of spices and herbs

Bombay Alu ™ 12,50 €

Kartoffeln gebraten in Tomaten, Zitronengras, Joghurt, Kokosflocken
Fried potatoes with tomatoes, lemon gras, yoghurt and coconut flakes

Palak Paneer ™ 12,90 €

Hausgemachter Kdse nach traditionellem Rezept, geschmort mit Spinat und feinen Gewurzen
Homemade traditional cheese, pot-roasted with spinach & delicate spices

Karahi Paneer ™ 12,90 €

Hausgemachter Kdse gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Ingwer, Tomaten,
frischen Krdutern und gemahlenen GewuUrzen

Homemade cheese fried with onions, garlic, pepper pods, ginger,

tomatoes, fresh herbs and ground spices

Paneer Korma 12,90 €
Hausgemachter Kése gekocht in einer schmackhaften Sauce aus Mandeln,

Kokosnuss und feinen Gewurzen (sehr mild)

Homemade cheese cooked in a tasty sauce of almonds,

coconut and delicate spices (very mild)
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Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



Vegitoische & vegane Spezialiiten

Vegetarian and vegan specials

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert
All dishes are served with basmati rice and Naan bread
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Chili Paneer ™* ¥¥ 12,90 €

Hausgemachter Kdse mit frischen Chilis, Paprika, Zwiebeln, GewUrzen in sUfz-scharfer Sauce
Homemade cheese with fresh chillies, pepper Homemade cheese with
fresh chillies, pepper pods, onions, spices and sweet-hot sauce

Matter Paneer Aloo 12,50 €

Hausgemachter Kase gebraten mit Erbsen, Zwiebeln, Kartoffeln, Tomaten und GewUrzen
Homemade cheese with peas, onions,potatoes ,tomatoes and spices in delicate sauce

Aloo Palak (vegan méglich) 12,50 €

Kartoffeln mit gerdsteten Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Spinat
und GewUrzen; nach nordindischer Art
Potatoes with roasted onions, ginger, garlic, spices and spinach, North Indian style

Karahi Mushroom (vegan méglich) 12,50 €

Champignons gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Tomaten und frischen Krdutern
Mushrooms fried with onions, garlic, tomatoes, fresh herbs and ground spices

Paneer Butter Masala ™ 12,90 €

Hausgemachter Kdse in einer kdstlich orientalisch gewirzten Sauce mit grinen Krdutern
Homemade cheese in a deliciously spiced oriental Masala sauce with green herbs

Dal Makhani (vegan méglich) 12,50 €

Schwarze Linsen mit Knoblauch, frischem Ingwer und Tomaten - eine Nacht lang langsam
Uber dem Lehmofen gegart, abgeschmeckt mit indischer Butter
Black lentils with garlic, fresh ginger and tomatoes - slowly cooked

Bhindi Masala (vegan maglich) 13,00 €

Frisches Okragemuse (ind. Art) mit Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, frischen
Kréutern und gemahlenen Gewurzen
Fresh okra pods simmered in a mild curry sauce with tomatoes, ginger, onions and spices

Paneer Mango 13,00 €

Hausgemachter Kase in Mango-Curry-Sauce
Homemade cheese in mango curry sauce

Malai Kofta (vegan maglich) 13,00 €

Indische Gemusebdllchen in einer orientalischen Sauce
Indian vegetable balls in an oriental sauce



S~ und, Garnelen Spegialititin

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und Naan Brot serviert.
All dishes are served with basmati rice and Naan bread

180 Fisch Curry 13,90 €

Fischfilet in einer milden Currysauce
Fish filet in a mild curry sauce

181  Fisch Madras ™4 §§ 13,90 €

Fischfilet in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch und Champignons
Fish filet in a mild curry sauce with mushrooms

182 Fisch Mango ™f¥ 13,90 €

Fischfilet mit friuscher Mango in Safran-Cashew-Sauce
Fish filet with fresh mango in a saffron-curry-sauce

183 Jheenga Palak V! 16,90 €

Garnelen geréstet mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, GewUrzen und Spinat nach nordind. Art
Prawns prepared with roasted onions, ginger, garlic, spices and spinach, North Indian style

184 Jheenga Curry ™ 16,90 €

Garnelen in einer milden Currysauce
Prawns in a mild curry sauce

185 Jheenga Chilli ¥ § 16,90 €

Garnelen mit Paprika, Peperoni und Zwiebeln; in sUfz-scharfer Sauce
Prawns with fresh pepper pods and chillies in a sweet-hot sauce

186 Jheenga Madras V4 W 16,90 €

Garnelen in einer pikanten Currysauce mit Kokosmilch, Champignons
Prawns prepared in a spicy curry sauce with mushrooms

187  Jheenga Vindaloo *** §¥ 16,90 €

Garnelen mit Kartoffeln in einer Currysauce
Prawns with potatoes in a hot curry sauce

188 Jheenga Masala " 16,90 €

Garnelen in einer kdstlich oriental. gewurzen Sauce mit grinen Krautern
Prawns in a delicious oriental spices with green herbs sauce

189 Jheenga Sabji V! 16,90 €

Garnelen mit frischem GemuUse und Gewurzen
Prawns prepared with mix vegetables

190 Jheenga Mango “'© 16,90 €

Garnelen in frischer Mango-Safran-Cashew-Sauce
Prawns in mango-saffron-cashew-sauce

vy§

Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



oq‘ o Q )
Mit gebratenem Basmati-Reis, Mandeln, Réstzwiebeln, GemuUse und speziellen Gewurzmischungen

Dazu wird wahlweise Currysauce oder Gurken-Raita serviert!
Alle Gerichte werden mit kleinem Salat, Reis und Naan Brot serviert!

All our Biryani dishes are prepared with fried Basmaiti-rice, almonds, roasted
onions, vegetables and special varities of spices.
Additionally we serve curry sauce or cucumber yoghurt. Served with small salad, rice and Naan bread.

220 Vegetable Biryani 12,90 €

Basmati-Reis mit gemischtem Gemuse der Saison
Basmati rice with seasonal mixed vegetables

221 Chicken Biryani ™ 13,90 €

Basmati-Reis mit gebratenem Hdhnchenbrustfilet
Basmati rice with fried chicken breast filet

222 Lamb Biryani 14,90 €

Basmati-Reis mit gebratenem Lammfleisch
Basmati rice with fried lamb

223 Prawn Biryani 15,90 €

Basmati-Reis mit gebratenen geschdlten Riesengarnelen
Basmati rice with fried king prawns

224 Namaste Biryani 16,50 €

Basmati-Reis mit Lammfleisch, Hdhnchenfleisch, geschdlte Garnelen
Basmati rice with lamb, chicken, prawns

225 Paneer Biryani 13,50 €

Basmati-Reis mit gemischtem Gemuse der Saison und hausgemachtem Kdse
Basmati rice with seasonal mixed vegetables with homemade cheese
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Sie kénnen jedes Gericht mild, leicht scharf, mittelscharf, scharf oder sehr scharf (Indian Style) bestellen!



VN fin Kinder

S00

S01

502

S03

504

Chicken Korma ™

Hdhnchenfleisch in einer cremigen Kokosnusssahnesauce
Chicken fillet in a creamy mango coconutsauce

Butter Chicken ™

Hahnchenfleisch in einer cremigen Sahnesauce
Chicken fillet in a creamy tomato-currysauce

Mango Chicken ™

Hdhnchenfleisch in Mango curry Sahnesauce
Chicken fillet in a creamy mango currysauce

Chicken Curry ™

Hahnchenfleisch in einer milden Currysauce
Chicken fillet in a mild curry sauce

Pommes Frites
French fries

300

301

302

303

304

305

Sizzler Brownie

Schokoladenkuchen mit einem flUssigen Schokoladenkern & Vanilleeis
Chocolate cake with a liquid chocolate core & vanilla ice cream

Namaste Phirny ™

Hausgemachter sufzer Reispudding mit Mandeln und Kardamom
Homemade sweet rice pudding with almonds and Cardamom

Gulab Jamun mw.mm

Bdallchen aus Milch und Quark in Honig gebacken
Balls made from milk and cheese baked in honey

Mango Creme ™

mit Vanilleeis
Mango cream with vanilla ice cream

Gebackene Banane

Mit Honig gebacken und Vanilleeis
Banana baked in honey and vanilla icecream

Kulfi-Eis
Traditionelle indische Eisspezialitét aus Pistazien, Kardamon und Safran
Traditional Indian specialty made from pistachios, cardamom and saffron

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

3,90 €

6,00 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €
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W FUr 2 Personen - for 2 persons

Hewii 1

Vorspeise:

Hauptspeise:

Nachspeise:

Werii. 2

Vorspeise:

Hauptspeise:

Nachspeise:

Henic 3

Vorspeise:

Hauptspeise:

Nachspeise:

38,00 €

Vegetarischer Vorspeisenteller und Papadam
Vegetable starter plate and papadams

Mix Vegetable
GemUse zubereitet mit Koriander, GewUrzen & Naan; nach nordindischer Art
Fresh vegetables prepared with fresh coriander and selected spices

Tarka Dal
Linsen zubereitet mit gerésteten Zwiebeln und Knoblauch mit Reis
Lentils prepared with roasted onions and garlic

Reispudding mit Mandeln und Kardamom
Rice pudding with almonds and cardamom

40,00 €

Gemischte Pakora und Papadam mit Dips
Mixed pakoras and papadams with dips

Chicken Tikka Tandoori
Hahnchenfleisch im Tandoor am Spiefs gegrillt mit Naan
Pieces of chicken breast grilled on a spit in the Tandoor

Lamm Curry
Lammfleisch in einer milden Currysauce mit Basmatireis
Lamb in-a mild curry sauce with rice

Mangocreme | Mango creme

41,00 <

Dal Suppe (Linsensuppe) und Papadam
Dal Soup (lentil soup) and papadam

Jheenga Tandori
Garnelen im Tandoor am Spiefs gegrillt mit Naan
House special marinated prawns, grilled in the Tand

Butter Chicken

gegrilltes Hahnchenfleisch geschmort mit Cashewkernen,
Sahne-Curry und Tomaten-Sauce mit Basmatireis

Grilled chicken filet simmered in a curry sauce with tomatoes

Mangocreme | Mango creme



