
Willkommen in der 

SEIT 15 JAHREN IMMER AUF UNSER’N NACKEN

BROT VORWEG 
Das Sauerteigbrot von Jochen Gaues
mit italienischem Olivenöl & Meersalz.

SEIT EWIGKEITEN GUT DAZU

VULCANO SCHINKEN 
Frisch aufgeschnittener Schinken (100g) • 18 Monate am 
Knochen gereift aus der Vulcano Schinkenmanufaktur mit 
eingelegten Champignons. 

15



Vorweg
Beef Tatar Mild oder Scharf 
Handgeschnitten aus der Rinderkeule. 
Mit gebeiztem Eigelb, gebackenen Rösti Sticks, 
Rote Beete Ketchup, Crème Fraîche, 
Schnittlauch & Meerrettich.
Perfekt dazu: Die AKI Kaviar Selection Malossol in 50 oder 100g 

Auf’n Tisch für 2  
Tatar, Vulcano Schinken mit eingelegten Champignons, 
Burratina, FANGST • geräucherte Sardine „Bruschetta Style“,
kleine Überraschung aus unserem Ü-Menü.

Es muss nicht immer Kaviar sein. Kann aber.
Unsere AKI Kaviar Portion passt nicht nur zu Allem, sondern ist 
auch vorzüglich ganz pur zu genießen. Immer.
Jetzt in der exklusiven Special AKI Bullerei Edition. 

			      AKI Kaviar Selection Malossol 50g

			AKI    Kaviar Selection Malossol 100g

SPECIAL DELUXE
KOMBINATION

19,9
24

22

35
69 

0,375l - 50€
0,75l - 89€

Klein

Gross

pro Person

Ü-Menü

Unser Dauerbrenner, Das Bullerei Überraschungsmenü.
Seit 2009 immer dabei und dauerhaft beliebt. Das perfekte 
Menü zum Kennen- und Liebenlernen der Bullerei. Lasst
euch überraschen und mit auf die Reise nehmen.

79

+19,5

4 Gang

 Upgrade: Rinderfilet ca. 230g im Hauptgang    

UNSERE  SPEISEKARTE AB 17 UHR

PI NK LABEL LILA  LABELCMYK LABEL

Kombi Special-Preis für Bollinger Champagner nur mit Kaviar Portion.



Vorweg

Burratina   Unsere beste Burratina
mit Tomaten-Erdbeermarmelade, bunten Kirschtomaten, 
eingelegten grünen Erdbeeren, Rucola-Haselnuss Pesto 
und Basilikum. 

Bullerei Caesar Salad
Verschiedene Bittersalate mit Kapernvinaigrette, 
Tomatenmarmelade, gebeiztem Eigelb & Deichkäse.

Eismeer Tartelette
Eismeer-Lachsforelle (gebeizt & geräuchert),
knuspriges Kartoffel Tartelette, Gurken-Kombu Vinaigrette, 
Mandarine-Kalamansi Gel, Dill Mayonnaise, Gurke, 
Kohlrabi & Kumquats

Senf Ei ‘09
Onsen Ei, Kartoffel-Mousseline, Senf-Miso Hollandaise, 
Baby Spinat, AKI-Hechtkaviar, Senfsaat, Kartoffelstroh

Steirisches Krenfleisch 
Rosa gegarter Kalbstafelspitz, Meerrettichmousse, 
Rinderkraftbrühe, Wurzelgemüse, Schnittlauch-Mayonnaise, 
Zwiebel-Öl und frischer Meerrettich

Karotten Terrine
Karotten-Vadouvan Crème, Brunnenkresse Vinaigrette, 
Nussbutter Crème fraîche, Karottensud & Koriander

18,5

16,5

22,5

16,5

18,5

17,5
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Hauptsachen

Bullerei Schlemmerfilet
Gebratener Kabeljau, Tomaten-Kräuterkruste, 
Tomaten Beurre Blanc und Fregula Sarda

Wolfsbarsch “in saor”
Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch, Radicchio, 
weiße Zwiebel, Rosinen, Pinienkerne & Estragon

Bärlauch risotto 
Taleggio Crème, in So?Ja! Sauce* eingelegter Bärlauch, 
gebackene Artischocke
 
Tonkatsu 300
In Panko knusprig-gebackenes Kalbskotelett,
Parmesan, Tomatensauce, Kräutersalat & Yakiniku Sauce. 

Prignitzer Maishähnchen
Brust & Keule, Geflügelherzen Ragout, Spinatpolenta und 
Morchel-Madeira-Rahmsauce

Short Rib • GOP • US 
Geschmort • Superglazed mit Crumble Crunch.
Dazu gibt es geröstetes Blumenkohlpüree.

* siehe Merch

42

44

23,5

 48,5

38

46

ca. 300g

ca. 300g

Chef’s Special • Ab 2 Personen

Auf’n Tisch Tatar, Vulcano Schinken mit eingelegten Champi-
gnons, Burratina, FANGST • geräucherte Sardine „Bruschetta Style“, 
kleine Überraschung aus unserem Ü-Menü.

Special des Tages
Ob Special Cut oder Catch of the Day. Das Special 
heißt nicht umsonst Special. Fragt gerne unseren Service.

T.B.A.



Vom Grill
 
Bavette Steak • Aberdeen Black • AUS 

Filet Cut • Kildare • Irland

Entrecôte • John Stone • IRL

Zu unseren Cuts servieren wir unsere Bullerei Kräuterbutter mit 
Honig und Knoblauch und einen Steak Salat.

Entrecôte Double • Aberdeen Black • AUS 
2 Beilagen (oder 1/2 Pfund Spargel) und 2 Saucen eurer Wahl, 
sowie einen Steak Salat gibt es dazu.

Beilagen
• Pommes, die 	  
• Unser Stampf seit 2009 mit Schmelzzwiebeln & Schnittlauch
• Allgäuer Käsespätzle Schmelzzwiebel, Röstzwiebel, Schnittlauch
• Süsskartoffeltaler orientalischer Joghurt, rote Zwiebel, Backerbsen
• Glasiertes Marktgemüse Wurzelgemüse, Zucchini, Zuckerschoten, Kräuter
• Petersilienkartoffeln Glasierte Belana Kartoffeln mit Petersilie

• 1/2 Pfund glasierter weisser Spargel 
   vom Spargelhof Werner aus Deinste, mit zerlassener Butter 
    oder Sauce Hollandaise 
Saucen  
• Sauce beárnaise		
• Pfefferrahmsauce	
• Rauchige BBQ Sauce	
• XO Jus mit Kapern & Sardellen
• Gremolata mit Amalfi Zitrone & Jalapeños  

Frischer Meerrettich Tims Liebling

46

49,9
66

49,9

114

  
je 7

14,5

je 5,5

3,5

ca. 300g

ca. 230g

ca. 350g

ca. 300g

ca. 600g

- Alle G
ew

ichtsangaben beziehen sich auf Rohware. -



14,5

14,5

14,5

14,5

 
3,5

 
19,5

13,5

Süsses
Das Spaghetti Eis
Der Klassiker der Achtziger.

Müsli Milch Crème Brûlée  
Cornflakes Crumble, Grapefruit Sorbet

Bullerei Schokoriegel
Bueno Crème, Haselnuss-Keks-Crumble, 
weiße Schokoladen Ganache 

Dessert aus unseren Ü-Menu
Unser Ü-Dessert. Immer gut. Immer anders. 
Fragt unseren Service, was es heute gibt.  

Eine Kugel Eis, bitte!
Bestes, hausgemachtes Bullerei Eis:
Vanille, Schokolade und weitere wechselnde Sorten
Je mehr Kugeln, desto!

Erlesene Käseauswahl vom Affineur Kober
Wild & Blumig, Dersauer Bauernkaas, Blaue Kornblume, 
Emil aus der Provinz  
Dazu Feigensenf, Apfel-Quitten Chutney & Sauerteigbrot

Flüssiges Dessert • Digestif

Espresso Martini
Żubrówka Biala Vodka, Kaffeelikör**, 
Vanillelikör, Espresso**

pro Kugel

Viermalzwei



4,5
6,5

5,5
7,5

4,5
6,5

4,5
6

4,5

5,5

8

3,5

Getränke

Bier • vom Fass

Bayreuther Hell 
Bayreuther Brauhaus

Seasonal 
Brauerei Gebrüder Maisel

Maisel’s Weisse Original 
Brauerei Gebrüder Maisel

Alsterwasser
Bayreuther Hell vom Fass mit Sprite

Bier • aus der Flasche

Maisel & Friends Alkoholfrei
Indian Pale Ale - Brauerei Gebrüder Maisel

Maisel’s Weisse Alkoholfrei 
Brauerei Gebrüder Maisel 

Wasser
Bad Pyrmonter 
Prickelnd oder Still

Bullerei Tafelwasser 
frisch gefiltert, prickelnd oder still

Fass

0,3l

0,5l

0,3l

0,5l

0,3l

0,5l

0,3l

0,5l

Flasche

0,33l

0,5l

0,75l

0,3l



4,5

4,5

4,5

4

4

4,5

5
4,5

3,33

Getränke

Alkoholfreie Getränke

Zitronenlimonade 
Frisch aus der Bullerei

Hausgemachte Limonade
jeden Tag frisch, jeden Tag anders

Hausgemachter Eistee
Schwarztee, Minze, Limette

Coca-Cola 
Coca-Cola* & **, Cola Zero* & **, Fanta, Sprite

Schweppes
Ginger Ale*, Dry Tonic***, Ginger Beer, 
Bitter Lemon*** 

Paulaner Spezi

Säfte 
Orange, Apfel, Johannisbeere, 
Maracuja, Grapefruit
  

Vita Malz

0,3l

0,3l

0,3l

0,2l

0,2l

0,33l

0,3l

als Schorle  0,3l

0,33l

*MIT FARBSTOFF - **MIT KOFFEIN - ***MIT CHININ - ****MIT TEEIN



8
75

8,5
80

9
85

9
85

10
95

11,5
110

8,5
80

8,5
80

9,5
90

11,5
110

12
115

15
145

Weiss
2023 Bullerei Jedentag 
Weissburgunder, Müller-Thurgau, Sauvignon Blanc 
Franz Keller, Baden, Deutschland

2022 Sauvignon Blanc 
Weingut Kranz, Pfalz, Deutschland

2021 Riesling 
Weingut Wegeler, Mosel, Deutschland

2023 Grauburgunder 
Weingut Klumpp, Baden, Deutschland

2023 Chenin Blanc
Beaumont, Walker´s Bay, Südafrika

2022 Chardonnay No. 5
Laura Weber, Nahe, Deutschland

Rot
2021 Bullerei Cuvée rot
Spätburgunder, Syrah
Weingut Landerer, Baden, Deutschland

2022 Sasseo Primitivo Salento IGT
Masseria Altemura, Apulien, Italien

2022 Syrah “Sélection”
Château de Saint Cosme, Côtes du Rhône, Frankreich
 
2022 Malbec	  
Terrazas de los Andes, Mendoza, Argentinien

2021 Saboteur
Cabernet Sauvignon, Grenache, Mourvedre, Shiraz
Luddite, Bot River, Südafrika 
2020 Cigalus Rouge
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Carignan
Grenache, Syrah, Merlot
Gerard Bertrand, Languedoc, Frankreich

0,15l

1,5l

0,15l

1,5l

0,15l

1,5l

0,15l

1,5l

0,15l

1,5l

0,15l

1,5l

0,15l

1,5l

0,15l

1,5l

0,15l

1,5l

0,15l

1,5l 
0,15l

1,5l

0,15l

1,5l

Fragt gerne nach unserer umfangreichen Weinkarte
Offene Weine



8,5
80

8,5
48

9,5
55

3,5
3,5

4,5
4,5

4,5

4,5

5

Rosé
2023 Groszer Rosé  
Blaufränkisch, Merlot, Zweigelt 
Groszer Wein, Burgenland, Österreich

Prickelnd
Menger Krug Chardonnay
Menger Krug, Pfalz, Deutschland

2020 Pinot Rosé Brut 
Spätburgunder
Weingut Franz Keller, Baden, Deutschland

Heisses
Kaffee** 
Vom deutschen Vize-Röstemeister Erik Brockholz von 
der Kaffeerösterei BREWDA in Hamburg frisch für uns geröstet.

Espresso, Kaffee Crème
Espresso Macchiato 7

Doppelter Espresso
Doppelter Espresso Macchiato 7

Cappuccino, Milchkaffee 7

auch mit Hafermilch

TEE Beuteltees von Samova

Maybe Baby • Früchtetee
Low Rider • Grüntee****

Frischer Minztee

0,15l

1,5l

0,1l

0,75l

0,1l

0,75l

0,25l

Fragt gerne nach unserer umfangreichen Weinkarte
Offene Weine



13

13

13

13

11

11

13

11

13

13

Drinks Eine Auswahl...

Aperitivo
Negroni 
Finsbury Platinum Gin, Antica Formula, Campari*

Port Tonic 
Graham’s White Blend No.5, Schweppes Dry Tonic Water***

Red Port Ginger Beer  
Graham’s Red Blend No.12, Schweppes Ginger Beer

Red Port Pomegranate 
Graham’s Red Blend No.12, Schweppes Pomegranate

Aperol Spritz 
Aperol*, Sekt, Soda

Belsazar Rosé Tonic 
Belsazar Rosé, Schweppes Dry Tonic Water***

Signature
Bartender’s Special
Our Special, Your Pleasure.

Der Limoncello Spritz
Hausgemachter Limoncello, Sekt & Soda

Rosemary Grapefruit
Finsbury Platinum Gin, Grapefruit, Rosmarin, Zitrone

Himbeer Minz Monada
Żołądkowa Czysta de Luxe Vodka, Himbeere, Minze, 
Zucker, Limette  



8,5

10

8

15,5

14,5

6

4

5

4

Drinks ALKOHOLFREI

Sanbitter Soda | Sanbitter Orange 
Sanbitter, Soda Water oder Orangensaft 

Ginger & Thyme Lemonade
Thymian, Zitrone, Limette, Schweppes Ginger Beer

Spirituosen

Whisky
Evan Williams alc 43% (USA)
 
Glenmorangie 14 Jahre alc 46% (SCO) 
Lagavulin 16 Jahre alc 43% (SCO)

Likör + 
Baileys 
Sambuca Molinari

Montenegro

Jägermeister

*MIT FARBSTOFF - **MIT KOFFEIN - ***MIT CHININ - ****MIT TEEIN

4 cl

4 cl

4 cl

5 cl

2 cl

4 cl

2 cl



4
7

5
9,5

7,5

12,5

6
10,5

4,5

Spirituosen

Vodka
Żołądkowa Czysta de Luxe

Grey Goose 

Gin
Finsbury Platinum

Gin Sul 

Rum 
Ron Abuelo 
  

Tequila
Tequila 1800 Blanco

2 cl
4 cl

2 cl
4 cl

4 cl

4 cl

2 cl
4 cl

2 cl



3,5
6,5
6,5

9,5
9
9

12
13
15

6,5
3,5

6,5

12
9
9
6

Spirituosen 
Brände | Grappa | Brandy
Linie Aquavit 
Grappa Nonino Chardonnay
 Grappa Nonino Merlot 
  
Reisetbauer Williams oder Marille  
Reisetbauer Apfelbrand Eichenfass
Reisetbauer Haselnuss 
Reisetbauer Karotte
Reisetbauer Himbeere
Reisetbauer Vogelbeere

Cardenal Mendoza Gran Reserva
Helbing

Pastis
Ricard oder Pernod

Portwein
Graham’s 20y Old Tawny Port
Graham’s White Blend No.5
Graham’s Red Blend No.12 
Taylor’s 10 Year Old Tawny Port

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl  
2 cl

2 cl

4 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl



5

20

10

19,99

10

10 pro Glas

Merch
Unsere Sachen vor Ort...

Die Franzbrötchencrème 
Mit Liebe gemacht • Von hand abgefüllt
Die einzigartige und echte Franzbrötchencrème im 160g Glas 
zum Auslöffeln, Mitnehmen oder Verschenken.  

Bullerei Cap  
Premium Bullerei Cap für alle Styles geeignet.
Zeitlos. Klassisch. Bullerei.

Kühltasche “black” - ki
Warm oder kalt. Hauptsache Temperatur. Und das kann sie!  
Inkl. kleiner Aussentasche und mit Klett-Surprise!

	 So?Ja! Papa Mame and Friends

	H andgebraute Sojasauce • 200ml aus eigenem Fass  
	 12 Monate gereift und mit Koji-Kulturen fermentiert. 
	F ür einen harmonisch-reichhaltigen Geschmack. 
	P erfekt zum Abrunden oder Veredeln von zahlreichen Speisen.

Jutebeutel Deluxe 
Hochwertiger & grosser Jutebeutel. Damit macht Einkaufen Spass.  
Dezentes Design mit Prinzessin Pinsarella, dem kleinen Tomatenprinz 
Pomodoro, dem ungehobelten Parmesan und dem Salsiccianischen 
Strauchdieb. - Mannigfaltige Einsatzmöglichkeiten inklusive.

Bullerei Gläser • verschiedene
Bullerei branded Bier- und Weingläser. 
Bitte fragt unseren Service.

ALLES NUR SOLANGE DER VORRAT REICHT

DIE

viel Zimt &

Karamell

JA, MOIN DIGGI!

CRÈME

FR NZ
B R Ö T C H E N

Soja like it’s

 € 31,25 / 1 kg

€ 99,95 / 1 Liter

🛒



Brot vorweg 1
Vulcano Schinken 1, 2,4, 6, 11, 13, 14 

Ü-Menü 15!
Vorweg
Beef Tatar 3,4,7,13
Auf’n Tisch für 2 15!
AKI Kaviar Selection 4
Burratina 7,8,13
Bullerei Caesar Salad 1,4,7,9,13
Eismeer Tartelette 3,4
Senf Ei 1,3,4,6,7,9,10,13
Steirisches Krenfleisch 3,7,9,10
Karotten Terrine 5,7
Hauptsachen
Bullerei Schlemmerfilet 1,4,7,9,10,13
Wolfsbarsch “in saor” 4,13
Bärlauch Risotto 7,13
Tonkatsu 300 1,3,6,7,13
Prignitzer Maisshähnchen 7,13  
Short Rib 6,7,9,11,13
Chef’s Special
Auf’n Tisch 15!  
Special des Tages 15!
Vom Grill I
Bavette Steak 16
Filet Cuts 16 

Vom Grill II
Entrecôte 16      
Bullerei Kräuterbutter 7
Steak Salat 7,13
Entrecôte Double 15!
Beilagen			
Pommes 16  | Stampf 7			 
Allgäuer Käsespätzle 1,3,7 
Süsskartoffeltaler 1,7,13 
Glasiertes Marktgemüse 7 
Petersilienkartoffeln 7 
Weisser Spargel 3,7,13
Saucen	
Sauce béarnaise 3,7,13
Pfefferrahmsauce 7,9,13
Rauchige BBQ  6,9,10,13
XO Jus 4,9,13
Gremolata 16
Frischer Meerrettich 16  
Süsses
Das Spaghetti Eis 3,7,8,13
Müsli Milch Crème Brûlée 1,3,7,13
Bullerei Schokorigel 1,3,7,8
Dessert aus unserem Ü-Menü 15!
Eine Kugel Eis, bitte! 15!
Käseauswahl Kober 1,7,10,13

Die VERORDNUNG (EU) Nr. 1169/2011 DES EUROPÄISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES vom 25. Oktober 2011 tritt am 13. Dezember 2014 in Kraft.

 Die 14 kennzeichnungspflichtige Allergene sind:

1• Glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (folgend: s.d.h.E.) 
2• Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 	
3• Eier und Eiererzeugnisse 
4• Fisch und Fischerzeugnisse 
5• Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 		
6• Soja und Sojaerzeugnisse 
7• Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose) 
8• Schalenfrüchte (d.h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecannuss, 
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) s.d.h.E. 
9• Sellerie und Sellerieerzeugnisse 		
10• Senf und Senferzeugnisse 
11• Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse 
12• Süßlupine und Süßlupinenerzeugnisse 
13• Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg/kg oder Liter) 
14• Weichtiere (Mollusken, Schnecken, Tintenfische, Muscheln und Austern) und 
Weichtiererzeugnisse 
15!• Kann alle Allergene enthalten. Bitte fragt unseren Service. 
16• Keine Allergene   

ALLERGENE RESTAURANT


